
LA BURRATA

Kaviari Maison



IDÉES RECETTES

Kaviari Maison

3 petites betteraves déjà cuites · 2 petites burratas (125 g environ
chacune) · 50 g de caviar Osciètre Prestige de la maison Kaviari · 
2 cuillerées à soupe de noisettes · 1 cuillerée à soupe d’huile d’olive ·

quelques herbes fraîches 

La burrata

Dans une poêle, faites torréfier les noisettes à sec. Coupez les
betteraves en cubes et arrosez d’huile d’olive. 

Servez avec la burrata, les noisettes torréfiées et 
quelques herbes fraîches. 

Déposez une cuillerée de caviar sur le dessus et servez. 

Pour 2 personnes 
Temps de préparation : 10 minutes

Temps de cuisson : -


