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IDEES RECETTES
Kaviati WMaison

Les huitres et creme de cresson

Pour 4 personnes

Temps de préparation : 10 minutes
Temps de cuisson : 15 minutes

125 g de caviar Kristal® de la maison Kaviari - 16 huitres -
20 cl de creme liquide - 10 cl de bouillon de volaille -
1 botte de cresson - 1 échalote - 1 cuillerée a soupe d’huile d'olive

Lavez et effeuillez le cresson. Pelez et émincez I'echalote.

Dans une casserole, faites chauffer I'nuile d’olive et faites suer I'échalote.
Ajoutez le cresson et le bouillon, portez a ébullition et laissez cuire 10
minutes. Ajoutez la creme et mixez pour obtenir un velouté onctueux.
Ouvrez les huitres et garnissez-les de creme au cresson. Ajoutez une

belle cuillerée de caviar et servez.
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