


IDEES RECETTES
Kaviati WMaison

Les mini-navets

Pour 4 personnes

Temps de préparation : 5 minutes
Temps de cuisson : 20 minutes

125 g de caviar Osciétre Prestige de la maison Kaviari -
1 botte de navets nouveaux - Huile d'olive - Sel, poivre

Lavez les navets et coupez les feuilles.
Dans une casserole d'eau bouillante salée, plongez les navets et faites-
les cuire jusqu'a ce gqu'ils soient bien tendres.
Coupez les navets en deux et disposez-les sur une assiette.
Arrosez d'un filet d'huile d'olive, salez, poivrez et garnissez de caviar.
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