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Navet

Pour 4 personnes
Temps de préparation : 5 minutes
Temps de cuisson : 20 minutes

* 125g de Caviar Osciétre Prestige de la
maison Kaviari * 1 botte de navets nouveaux
* Vinaigre balsamique ¢ Sel, poivre

1. Plongez les navets avec leur peau dans une
casserole d’eau bouillante et poursuivez la
cuisson jusqu’a ce gu’ils soient tendres.

2. Disposez séparément le caviar et les navets
tiedes, arrosés d’un simple filet de vinaigre
balsamique, salés et poivrés.
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